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Estamos localizados no distrito de Sao Francisco
Xavier, a 900 metros de altitude, na serra da
Mantiqueira Paulista. Em nossas modernas
instalacoes, produzimos desde 1998 queijos de
cabra frescos e cremosos, como: Boursin, Petil
Boursin, chévre a I'huile, Buchetlte e feta.

Para alender a demanda de paladares
sofisticados, os queijos do

obedecem aos mais rigorosos padroes de
qualidade e higiene, garantindo sabor e textura
diferenciados aos seus produlos.

O Leile de cabra, matéria prima utilizada na nossa
fFabricacao, vem de pequenos produlores da
regiao, com malrizes criadas com alimentacao
balanceada e agua limpa de nascentes da
Manltiqueira.

Somos fiscalizados periodicamente pela
Secrelaria de Agriculltura e Abastecimento do
Estado de Sao Paulo (SISP).

Nossos queijos sao proprios para serem
consumidos puros ou harmonizar-se com os
mais variados ingredientes, ou mesmo para a
elaboracao de receilas especiais. Ingrediente
presente em varios pralos de estrelados
restaurantes de Sao Paulo.
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acesse o site para
mais informacoes

(0) € um queijo de cabra
fresco com elevado teor de gordura
em seu exlrato seco.

200g/500g /1 kg

Sua massa é mole, delicada, pastosa 1,5kg/2kg

e doce. Pode haver um tracos de

acidez, caracteristica propria desse

lipode queijo, resultado da

coagulacao lenta do leite, seu sabor deve ser conservado refrigerado
é predominantemente acida/latica. em temperatura maxima de 8°C.

Leite de cabra pasteurizado,
Fermento lacteo, Sal Marinho,
Cloreto de Calcio e Coalho.

* Nao contém Glaten
* Contém leite de cabra
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(0] e um Pequeno queijo de

cabra fresco, com elevado teor de

gordura no seu extralto seco, de

consisténcia mais firme. 1409 / 1509

(@) e moldado na prenca, e
embalado individualmente em pequenas
porcoes 35g e 50g.

Com a coagulacao mais lenta do leite,
seu teor de acidez é mais presente, e
com uma delicada cremosidade.

deve ser conservado refrigerado
em temperatura maxima de 8°C.

Leite de cabra pasteurizado,
Fermento lacteo, Sal Marinho,
Cloreto de Calcio e Coalho.

* Nao contém Glaten
* Contém leite de cabra
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(0] e um Pequeno
queijo de cabra fresco, com  Natural
elevado teor de gordura no * Cendré (Carvao Vegetal) 1009
seu extralo seco, de * Ervas finas
consisténcia mais firme. » Cebola alho e salsa
* Pimenta rosa
(0] € moldado na

prenca, Com a coagulacao

mais lenta do leilte, seu teor de

acidez é mais presente, e com deve ser conservado refrigerado
uma delicada cremosidade. em femperatura maxima de 8°C.

Leite de cabra pasteurizado,
Fermento lacteo, Sal Marinho,
Cloreto de Calcio e Coalho (+
condimentos individuais).

* Nao contém Glaten
* Contém leite de cabra
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mais informacoes

0] Sao

pequenas bolinas de queijo de cabra fresco, um

queijo de massa mole de textura macia, de cor

branca. € marinado em azeite de oliva e 6leo de 200g/3859/1kg/2kg
girassol, ervas finas e pimenta rosa.

Possui um sabor levemente acido e herbaceo e um
aroma fresco dos femperos que compoe sua
marinada.

deve ser conservado refrigerado

Com a maluracao, o sabor caracteristicos dos . o
em temperatura maxima de 8°C.

queijos de cabra se fornam mais acentuados, bem
como uma incorporacao dos sabores da marinada.

Leite de cabra pasteurizado,
Oleo Vegelal, Fermento lacteo,
Sal Marinho, Cloreto de Calcio,
Coalho, Pimenta rosa e Ervas
Finas.

* Nao contém Glaten

» Contém leite de cabra . . ":.‘.L':‘.!.T.‘-s-- s
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(0 € um queijo fresco de massa mole
e textura firme porém macia, cor branca e
sem casca.

. L o 300g
Possui um sabor levemente acido e cilrico,

bem aromalico.

€ um queijo pequeno e cilindrico,
com aproximadamente 12cm de comprimento.

Comercializado em embalagens com duas deve ser conservado refrigerado

unidades 150g cada, com validade de 60 dias em femperatura maxima de 8°C.
(2 meses).

Leite de cabra pasteurizado,
Fermento lacteo, Sal Marinho,
Cloreto de Calcio e Coalho.

* Nao contém Glaten
* Contém leite de cabra
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De origem grega, o € um queijo de
leite de cabra de textura macia e
quebradica, cor branca e sem casca.

2kg
Possui um sabor levemente acido,
salgado e um pouco picante.
O queijo € um queijo
retangular, com aproximadamente 25cm
de comprimento, e pesando em torno de deve ser conservado refrigerado
2 kg, sendo comercializado inteiro. em femperatura maxima de 8°C.

Leite de cabra pasteurizado,
Fermento lacteo, Sal Marinho,
Cloreto de Calcio e Coalho.

* Nao contém Gluaten
* Contém leite de cabra
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